


ignatures
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Siena Paloma /8c/

Tequila infusée au basilic, oleo de tomates,
citron vert, soda au pamplemousse

Smoked Avenue 9¢/

Bourbon, Campari, Martini rubino, olives fumées

Midnight Swim 75/
Amaretto, Rhum plantation pineapple, citron, ananas roti,
Jus de pomme granny smith, sirop d érable

La Madonna 22/

Cachaga, liqueur d abricot, sirop maison de gingembre et piment,
litchi, citron vert, ginger ale

Bambina 72/

Stoe Gin, eau de vie de frambroise, créeme de framboise,
citron vert, mousse [rambroise

Golden Spritz 75/

Twalicus, Yuzushu, Gin June péche, citron, prosecco, eau pétillante

La Marchesa 2ic/

Gin, shrub de rhubarbe, citron vert, litchi, champagne

Mangrove /8c/

Tequila Reposado, Vermouth rouge, cordial de mangue, tonic water

Cocktails Premium

50

Mexican Coffee 75c/
Clase Azul reposado, Mr Black , espresso, sirop de vanille

40

71 Martini 9c/
Seventy one Gin, Amaro Santoni, Quintinye Royal rouge, jus de pamplemousse




Nos Cocktails

Nos Spritz

16
Aperol Spritz 15c/

Aperol; eau pétillante, prosecco

Ugo Spritz 15c/

St Germain, eau pétillante, prosecco, menthe

Rosemary Spritz /5c/
Aperol au romarin, citron vert, framboise, eau pétillante, prosecco

Nos Classiques

18

Bellini 75/
Péche blanche, fleur doranger, prosecco

Moscow Mule 74l
Vodka, citron vert, Ginger beer

Mojito / Mojito fraise /5c/
Rhum, citron vert, sucre, eau pétillante

Amaretto Sour /2c/
Amaretto Disaronno, citron, sucre

Nos Martinis

20

Pornstar Martini 72c/
Vodka Renaissance vanille, sirop vanille,
fruit de la passion, passoa, shot de prosecco

Expresso Martini /2c/
Vodka Renaissance infusée a la feve de tonka,
liqueur de café, espresso, sucre

Litchi Martini 72/
Vodka, litchi, citron vert

Dry Martini 72/
Gin ou Vodka, Nolly Prat

Nos Mocktails

16

Vanilla Pop 2/c/
Jus de pomme, péche blanche, citron vert, sirop de vanille,
fleur d'oranger, prosecco sans alcool

Fragola Sour 72c/
Amaretto sans alcool, fraise, pomme, citron vert, sucre



Laissez-vous emporter par un voyage sensoriel a travers les vignobles
prestigicux dTtalie et de France, ou chaque cru raconte une histoire
unique. Nous avons selectionné avec passion et expertise des vins
d'exception, des trésors méconnus ainsi que des grands classiques
intemporels, pour sublimer chaque instant de votre repas.

Certains millésimes peuvent évoluer au fil de l'année, reflétant notre
engagement a toujours vous proposer le meilleur.

Let yourself be carried away on a sensory journey through the prestigious
vineyards of Italy and France, where each vintage tells a unique story.
We have passionately and expertly selected exceptional wines, hidden
treasures as well as timeless classics, to enhance every moment of your meal.

Some vintages may change throughout the year, reflecting our commitment to
always offering you the best.



Champagnes

Perrier Jouét Grand Brut
Perrier Jouét “Blanc de Blanc’
Perrier Jouét “Belle Epoque”
Ruinart “Blanc de Blancs”
Dom Pérignon

Krug Grande Cuvée

Cristal Roederer

Armand de Brignac

Salon, “Le Mesnil”

9

Chiampagnes rosés

Perrier Jouét “Blason Rosé”
Ruinart “Rosé”

Perrier Jouét “Belle Epoque Rosé”
Dom Pérignon “Rosé”

Armand de Brignac “Rosé”
Cristal Roederer Rosé

Frizzante

Prosecco Valdobbiadene DOCG 2021 “Bellenda”
Franciacorta Zéro Dosage 2018 “Arcari Danesi”

Vins au verre

Vins Blancs

Vermentino di Sardegna doc (Sardegna) “Giunco” Mesa
Sauternes aop, Chateau Briatte
Chablis ler Cru aop, “Les Vaudevey” Laroche 2021

Vins Rosés

Miraval, Cotes de Provence Sainte-Victoire

Vins Rouges

Chianti Classico docg (Toscana) Peppoli Antinori
Barbaresco docg (Piemonte) “Nubiola” Pelissero

Vins Casher

Blanc - Moshava Chardonnay “Binyamina”

Rosé - Cotes de Provence aop, Grande Cuvée “Les Jolies Filles”

Rouge - The Chosen Diamond “Binyamina”

Verre Btle Mag

Jero

15¢l 75¢l  150cl 300¢l

20 150 310
24 210
390
250 530
520 1200
590
650 2900
650
2900

180

230

550

790 1950
850
1500

5700

14 50
79

12
12
26

12

14
22

Btle

75¢l
69
59
89



Vins Blancs

Btle Mag
75cl - 150cl
Italiani
Orvieto CL. Sup. doc (Umbria) “San Giovanni”, Castello d. Sala 68
Castel del Monte dop, “Pietrabianca”, Antinori 82
Soave Classico doc (Venezia), “La Rocca” Pieropan 89
Friuli Venezia doc (Venezia) “Vintage Tunina” Jermann Antinori 2021 160
“Cervaro Della Sella”, Umbria igt (Umbria) 230 480
Castello della Sala, Antinori 2020
Francesi
Bordeaux
Liquoreux
Sauternes aop, Chateau Briatte 59
Chateau d’Yquem, Sauternes 1 er Cru supérieur aop 2013 650
Chateau d’Yquem, Sauternes 1er Cru supérieur aop 1967 3500
Vallée de la loire
Sancerre aop, Domaine du Pré Semelé 67
Pouilly-Fumé aop, Ladoucette 8
“Pur Sang” Domaine Didier Dagueneau, Vin de France 2018 270
“Silex” Domaine Didier Dagueneau, Vin de France 2019 410
Bourgogne
Chablis ler Cru aop, “Les Vaudevey” Laroche 2021 110
Savigny-les-Beaune aop, Simon Bize 2019 145
Meursault aop, “Sous la Velle” Anne Boisson 2021 270
Htes C. de Beaune aop, “Au Bout du Monde”, Colin Morey 2020 350
Puligny “Les Enseignéres” Francois Carillon 2021 400
Bourgogne Blanc aop, Jean-Francois Coche Dury 2020 850
Corton Charlemagne Grand Cru aop, Pierre Girardin 2021 930
Batard Montrachet Grand Cru aop, Louis Jadot 2021 1450
Meursault aop, Jean-Francois Coche Dury 2017 2800
Vins Rosés
Italiani
Toscane IGT “Fattoria Sardi” (Toscana) 48
Francesi
Miraval, Cotes de Provence Sainte-Victoire 52
Chateau Minuty, Rose & Or, Cotes de Provence aop 64 150
Garrus, Chateau D’Esclans, Cotes de Provence aop 2021 180 390



Vins Rouges

Italiani

Barbera d’Alba doc (Piemonte) Massolino

Rosso di Montalcino doc (Toscana) Pian Delle Vigne
Valpolicella docg (Venezia) “Ruberpan” Pieropan
Cerasuolo di Vittoria docg (Sicilia) “Manane” Cali
Barbaresco docg (Piemonte) “Nubiola” Pelissero
Toscana igt (Toscana) “Le Difese” Tenuta San Guido

Chianti CL. Gran Sel. docg (Toscana), “Badia a Passignano”,
T. Tignanello 2016

Amarone della Valpolicella docg (Venezia) “Le Calendre” 2018
Barbera d’Asti Nizza doc, Riserva “Costamiole” Prunotto, Antinori
Castel di Monte doc (Puglia) “Boca di Lupo” Antinori 2016

Amarone D. Val. Riserva docg (Venezia) “Ca’ Florian”, Tommasi 2013

Francesi

Bourgogne

Hautes Cotes de Beaune aop “Clos de La Perriére”, Domaine Parigot
Aloxe-Corton aop, Domaine Louis Latour 2019

Pommard aop “Les Vignots”, Domaine Alexandre Parigot 2018
Nuits-Saint-Georges aop, Domaine Manuel Olivier 2020

Vosne-Romanée ler cru aop, “Les Rouges du Dessus”
Roblot Marchand 2021

Chambolle-Musigny aop, Domaine Manuel Olivier 2021

Valtée du Rhone

Crozes Hermitage Yann Chave aop
Saint Joseph aop “Cuvée Silice”, Domaine Coursodon

Chateauneuf-du-Pape aop, Clos des Papes 2019
Bordeaux

Pauillac aop, Baron Nathaniel

Saint-Estephe aop, “Dame de Montrose” 2nd Vin 2019

Margaux aop, “Margaux du Chateau Margaux” 2017

Saint Emilion Grand Cru aop, Petit Figeac 2018

Margaux ac, Chateau Giscours 2015

Pessac-Léognan aop, Chateau Smith Haut Laffite 2014, Gd Cru Classé

Btle
75¢l

76
80
89
90
98
100

130
150
180
230

75
90
240

145
155
190
240
240



Italiani

Barolo docg (Piemonte) “Parafada” Massolino 2017

Brunello di Montalcino docg (Toscana) C. Di Neri,
Tenuta Nuova 2017

“Tignanello” Toscana igt (Toscana) 2021

“Solaia” Antinori, Toscana igt (Toscana)
Tenuta Tignanello 2019

“Sassicaia” Bolgheri docg (Toscana)
Tenuta San Guido 2017 (Magnum 2020)

“Masseto” Tenuta Dell’Ornellaia, Toscana igt
(Toscana) 2017

Francesi
Bourgogne

Volnay ler Cru aop, “Champans” Marquis d'Angerville” 2017
Clos de Vougeot Grand Cru aop, Joseph Drouhin 2016
Echézeaux Grand Cru aop, Gérard Mugneret 2008

Gevrey-Chambertin ler Cru aop, “Clos Saint Jacques”
Armand Rousseau 2017

Richebourg Gd Cru aop, Domaine de la Romanée Conti 2012
La Tache Gd Cru aop, Dom. de la Romanée Conti 2018

Vallée du Rfione
Cote-Rotie aop, “La Mouline” E. Guigal 2012

Chateauneuf-du-Pape aop, Beaucastel
“Hommage a J. Perrin” 2012

Bordeaux

Pauillac aop, Chateau Lynch Bages, Gd Cru Classé 2018
Saint Julien aop, Chateau Talbot 2014 (Magnum 2015)

Saint Julien aop, Chéateau Beychevelle 2015

St Estéphe aop, Chateau Cos d’Estournel 2014, Gd Cru Classé

Saint Julien aop, Chateau Léoville Las Cases 2010, Gd Cru Classé

Saint Emilion aop, Chateau Angélus 2016, ler Gd Cru Classé
Margaux aop, Chateau Palmer Gd Cru Classé 2005

Pessac-Léognan aop, Chateau Haut Brion 2011, ler Gd Cru Classé

Margaux aop, Chateau Margaux 2003, ler Gd Cru Classé
Pauillac aop, Chateau Mouton Rothschild 2010, ler Gd Cru Classé
Pauillac aop, Chateau Lafite Rothschild 2015, ler Gd Cru Classé

Saint Emilion aop, Chéateau Cheval Blanc 2009,
ler Gd Cru Classé

Pauillac aop, Chateau Mouton Rothschild 2000, ler Gd Cru Classé
Pomerol aop, Chateau Petrus 2011
Pomerol aop, Chateau Petrus 2008

Nos Vins d’Exception

Btle
75¢l

260
290

370
700

780

2250

460
840
1200
4700

8900
12000

290
290
450
460
740
890
1000
1200
1500
1800
2500
2900

4500
5300

Mag
150cl

750

2400

ot
jox¢
]

1900

15000

Jero
300cl

1800



Patron Silver
Casamigos Blanco
Casamigos Reposado
Komos anejo cristalino
Komos reposado rosa
Don Julio 1942

Clase Azul reposado
Clase Azul anejo

Clase Azul ultra anejo

Del maguey Vida
Ojo de dios café
Ojo de dios hibiscus

Ecosse

Aberlour 12 ans

Aberlour 18 ans

Ardberg

Chivas Regal 12 ans
Johnnie Walker Black Label
Chivas Regal 18 ans

The Macallan sherry oak 12 ans
Lagavulin 16 ans

Octomore 13.1

Royal Salute 21 ans

Johnnie Walker Blue Label

Japon

Nikka From the Barrel
Nikka Coffey grain
Hakushu 12 ans
Hibiki 17 ans

France

Renaissance
Grey Goose

Ciroc

Pologne

Belvedere

Russie
Beluga Goldline

Tequila

4cl Bile 4cl
1S 290 Avion blanco 16
1S 290 Avion Reposado 18
29 390 Jose Cuervo reserva de la Familia 35
35 650 Avion 44 35
45 690
50 850
50 850
2000
9500
Mezcal il
Clase azul Durango 70
16 -
16 Clase azul Guerrero 75
16
Whisky
4cl  Btle dcl
Ireland
14 Redbreast 18
16
18
16 USA
16 250 Four roses Bourbon 14
18 Rittenhouse 100 proof Rye 16
22 Four roses Small batch 18
25 Maker’s mark 18
40 Blanton’s gold edition 30
40
45 590
Canada
Lot 40 rye whiskey 18
16
18
27 France
110 Alfred Giraud 29
Vodka
4cl  Btle 4cl
Pays-Bas
16 Ketel One 16
18 250
18 290 USA
Tito’s 16
18 250
35 500



Gin

4cl Btle 4cl  Btle
Angleterre Italie
Beefeater 14 Malfy con limone 14
Plymoutgnray 16 Ecosse
. 9 . =
Bombay sapphiredry gin 16 250 Hendriclcs gin 16250
Seventy One 35 590 France
Espagne G’Vine 14
Mare gin 14 Japon
Mare Capri gin 16 KiNo Bidry gin 16
Allemagne
Monkey 47 20 320
Rhum

4cl Bd 4el
Cuba ¢ ¢ Bermudes ¢
Havana 3 ans 14 Gosling 15
Havana 7 ans 16 G

. ) uatemala
Eminente Reserva 7 ans 20
Zacapa Royal 45
Havana 15 ans 39
Martinique Caralbgs .
La Favorite coeur de Canne 14 Plantation Pineapple 16
Plantation OFTD 16

Venezuela
Diplomatico 16 250

Pisco & Cachaca
Brésil Peru
Leblon Cachaca 14 Pisco 1615 Acholado 16

Cognac / Armagnac
Martell VS 18 Martell cordon bleu 39
Hennessy XO 35 Hennessy Paradis 150
Louis XIII (2¢l) 170 Louis XIII (4cl) 300
Chateau de bordeneuve VSOP 15
Calvados
30/40 Bocage 20 30/40 XO 35
Eaux de vies
Poire williams 10 Framboise 10
Vieille Prune 10
Grappa i
Grappa Poli Bassano Classic 12 Grappa Poli Amorasa 15
di settembre
Amari idl

Averna 10 Fernet branca 10
Jagermeister 10 Cynar 10



Liqueurs icl

Chartreuse Verte 10 Chartreuse Jaune 10
Grand Marnier cordonrouge 10 Cointreau 10
Italicus 10 Bénédictine 10
Chambord 10 Amaretto Disaronno 10
Frangelico 10 Bailey’s 10
Get 27 10 Limoncello Mamma Mia 10
Sambuca 10
Vermouth et Bitter i
Carpano Antica formula 8 Martini Rubino 8
Carpano Punt E Mes 8 Martini Ambrato 8
Lillet Blanc 8 Cocchi Americano Bianco 8
Noilly Prat dry 8 Cocchi Americano Rossa 8
Campari 8
Aperol 8
Porto o
Porto Sandeman Ruby 15 Porto Graham’s tawny 10ans 11
Anisés icl

Ricard 8 Absinthe Pernot

11



Boissons Fraiches

Coca-cola/ Zéro 35c/ 8 Orange/Pamplemousse pressé /5c/ 9
Orangina, Fuze Tea, Jus ou Nectars de fruits 25c/ 8
Schweppes Premium Tonic 8 Ananas, pomme, tomate, abricot, cramberry
Ginger beer La French 25¢/ 8 Red Bull 25¢/ 8
Ginger ale 20c/ 8 Arancia Rosa 25¢/ 8
Limonata 25/ Q Limonade sicilienne gazeuse
Orange sanguine sicilienne gazeuse
Biéres
Peroni (33cl) 8,5 Corona (33cl) 9,5
Eaux Minérales
Acqua Panna 75¢/ San Pellegrino 75¢/ 9
Vittel 50c/ San Pellegrino 50c/ 7
Perrier 55c/
Boissons Chaudes
Café expresso llly 4 Café décaféiné Illy 4
Café creme 6 Chocolat chaud 7
Café Froid 74c/ 7 Cappuccino 8
Thés et Infusions Mariage Fréres
Marco Polo 8 Earl Grey 8
Fuji Yama (/¢ vert) 8 Casablanca (1/ié a la mentfic) 8
Verbena Citrodora 8 Camomille 8
(verveine odorante)
Blanc et Rose 8 Rooibos Rouge Bourbon 8

(thé blanc)

(sans théine)

O

35 place du Marché Saint-Honor¢, 75001 Paris
+33 (0)188 83 00 88 — www.restaurant-siena.com — (9) siena.paris

Prix net en euro, service inclus.

Labus d’alcool est dangereux pour la santé,  consommer avec modération.



